ITADAKIMASU /S

l | SAUCE
'\ okonowmi

ALcue )
EQIOQI P

N_Z2M-0DMDGHhZ~ (e




AVEC UNE FEUILLE
D'ESSUIE-TOUT,
HUILER LA POELE A
TAKOYAK!

DANS LIN SALADIER,
MELANGER LA FARINE, LE
BOUILLON, LES OELFS,
LA SALCE SOJA ET LE SEL

TOUS LES
TROUS /

A L'AIDE D’LINE LOUCHE,
RPEMPLIC CHAQLIE TROU AVEC
LA PATE




NY PENSE
MEME
PAS /

PECOLVRIR LA
POELE
DE POLILPE §

—

LAISSER CUIPE
1 MINLITE

FAIPE CUIPE
QUELRUES MINUTES

AVEC DES BROCHETTES

BOIS, COMMENCER A TOLURPNER
| LES TAKOYAKI POLR FORMER
DES BOULES




| PECOLIVRIR
DE SALCE
OKONOMI,
MAYO,
N ALELE NOPI
: ET
BONITE
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